PIANDIMARE

PIANDIMARE MAJA
Montepulciano d’abruzzo DOC 2018 ITALIE - Abruzzes
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Ce qui le définit... 3 .
Montepulciano

Elégant

Sa palette aromatique...

Charpenté

Equilibre TYYYY
Longueur en bouche YYYYY
Intensité des saveurs Yy Y Y

Complexité aromatique T T T Y Y |\,']A:J r‘ﬂ\

Alcool 145% YYYY : T° de
Service :

Ses secrets de fabrication... 16-18 °C

Dans la région des Abruzzes, les vignobles de
Piandimare sont perchés sur les pentes du Val di Foro, ; au moins 1h
entre la montagne Majella et la Mer Méditerranée. La y avant
fermentation est réalisée avec une longue macération h 5 dégustation
en contact avec les peaux, suivi par plusieurs étapes 2 '
d'élevage: 9 mois en cuve d'acier, 30 mois en flts de
chéne neufs, et 6 mois en bouteille. On obtient ainsi un
vin avec une magnifique complexité aromatique, un
parfait équilibre entre texture soyeuse et structure
tannique, et une longueur en bouche incroyable.
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