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Ce qui le définit... B . Cépage: 100% Malbec
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agriculture ‘biodynamique

Sa palette aromatique...

Equilibre T 'f 'f 'f 'f
Longueur en bouche T Y Y Y Y
Intensité des saveurs Y T T T T

Complexité aromatique Y T T T T

Alcool 145% Y T Y 5
ALPAMANTA

ESTATE

Conseils de consommation

Potentiel de T° de
garde : Service :

5a8ans 16-18 °C
Ouvrir et aérer
au moins 1h
avant
dégustation

Ses secrets de fabrication...

Ce domaine viticole unique, situé a 950 m d'altitude a
Lujan de Cuyo, bénéficie d'une excellente amplitude
thermique, d'un climat aride, de sols alluviaux et d'une
eau pure provenant de la cordillére des Andes. Les
raisins cultivés en Agriculture Biologique et
Biodynamique, sont vendangés manuellement,
fermentés entre 22 et 28 °C avec des levures
indigenes, puis le vin est élevé 10 mois en fit de chéne
francais de deuxieme utilisation. On obtient un Malbec
avec un incroyable potentiel de garde, des tanins
souples et une belle complexité aromatique.
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