AZIENDA VITIVINICOLA

CANTAMESSA

BARBERA D’ASTI
Barbera d'Asti DOCG 2023 ITALIE - Piémont

%;RIENO

Ce qui Ie définit... O}‘{GELE‘-P AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

Tannins

souples

Equilibre Y 'f Y 'f

Longueur en bouche T Y 'f
Intensité des saveurs f f Y Y
Complexité aromatique Y Y Y

Alcool 14% TYYY

Ses secrets de fabrication...

Ce domaine familial de 23 Ha situé dans le Sud du
Piémont est engagé dans I'agriculture Biologique, et
la biodiversité de ses vignobles argilo-calcaire. Ce
vin est produit par vinification traditionnelle a 26 a
28°C. Il est seulement vieilli quelques mois en
bouteille pour valoriser les caractéristiques du
Barbera.

Cépage : 100% Barbera
A 4

Sa palette aromatique...

BARBERA D'ASTI

Conseils de consommation

T° de
Service :

16-18°C

ene

Accords mets/vin
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